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Informacja 
z kontroli jakości i prawidłowości oznakowania 
ryb i przetworów rybnych w opakowaniach jednostkowych

W powyższym zakresie przeprowadzono 15 kontroli:
Nieprawidłowości stwierdzone w 9 placówkach polegały na: 
· oferowaniu do sprzedaży towarów o niewłaściwej jakości lub nieprawidłowo oznakowanych,
· nieprzestrzeganiu przepisów dotyczących oznaczania towarów cenami,
· oferowaniu do sprzedaży produktów po upływie daty ważności.
Ogółem kontrolą objęto 73 partie ryb i ich przetworów wartości zł 8967,-, z których zakwestionowano 18 partii wartości zł 2157-, co stanowi 25 proc. ilości skontrolowanych partii.

Sprawdzeniem objęto towary z niżej podanych grup towarowych, tj.:

· 13 partii przetworów rybnych marynowanych wartości zł 1266,-, kwestionując
2 partie wartości zł 207,-, tj. 15 proc., 
· 9 partii sardynek wartości zł 829,-, kwestionując 1 partię wartości zł 68,-,
· 8 partii tuńczyka i bonito wartości zł 1211,-, których nie kwestionowano,
· 19 partii pozostałych konserw wartości zł 1666,-, kwestionując 8 partii wartości
zł 722,-, tj. 42 proc.,
· 13 partii ryb mrożonych w glazurze wartości zł 3424,-, kwestionując 4 partie wartości zł 1038,-, tj. 31 proc.,

· 5 partii ryb wędzonych wartości zł 250,-, kwestionując 1 partię wartości zł 36,-,
· 6 innych przetworów rybnych (filety śledziowe pikantne w oleju, makrela 
w galarecie, kalmary w sosie amerykańskim, filety śledziowe a’ la matias w oleju filety śledziowe a’ la matias w oleju filety śledziowe typu matias korzenny 
w oleju) wartości zł 321,-, kwestionując 2 partie wartości zł 86,-, tj. 33 proc. 
Ocena jakości

Badając jakość znajdujących się w obrocie ryb i ich przetworów – z ocenianych ogółem 73 partii produktów pobrano do badań laboratoryjnych próby z 30 partii wartości zł 5019,-, 
w tym 2 partie na obecność cytrynianu sodu.
Zakwestionowano partię 23 op. a’ 110 g szprotów wędzonych w oleju ze względu na niewłaściwe, nietypowe jak dla tego rodzaju konserwy cechy organoleptyczne 
w 2 opakowaniach na 4 zbadane, tj. barwę mięsa ciemnobrunatną do brązowej w końcowej części szprotów, suchą i twardą teksturę oraz wyraźnie gorzki smak.


Dozwolone substancje dodatkowe deklarowano na opakowaniach 34 partii wyrobów wartości zł 4082,-. Zostały one zastosowane zgodnie z postanowieniami rozporządzenia Ministra Zdrowia z dnia 22.11.2010 roku  w sprawie dozwolonych substancji dodatkowych.
Zawartość netto

W przypadku partii badanych laboratoryjnie sprawdzono zgodność, deklarowanej zawartości netto z rzeczywistą, 98 opakowań jednostkowych ryb i przetworów rybnych, nie stwierdzając nieprawidłowości.
Oznakowanie
Badając prawidłowość oznakowania ryb i ich przetworów, kontrolą objęto 73 partie towarów wartości zł 8967,-, kwestionując 17 partii wartości zł 2063,- co stanowi 23 proc. ilości skontrolowanych partii.
Nieprawidłowości w oznakowaniu polegały na:
· całkowitym braku oznaczeń w języku polskim,
· zamieszczeniu informacji „zawiera cukier i substancję słodzącą”, podczas gdy ze składu wynikało, że dodano jedynie substancję słodzącą 
· braku informacji o ilościowej zawartości składników występujących w nazwie wyrobu
· podaniu niepełnej nazwy środka spożywczego, tj. bez rodzaju zalewy niewyszczególnieniu składu substancji złożonych, 
· braku informacji określającej okres i temperaturę przechowywania przez konsumenta produktu głęboko mrożonego 
· podaniu informacji:

· o zawartości netto „200 g ± 5 proc.”,

· na jednej etykiecie dwóch różnych nazw  producenta

· braku w tabeli wartości odżywczej informacji o zawartości kwasów 
tłuszczowych jednonienasyconych i cholesterolu, przy zamieszczeniu oświadczenia 
żywieniowego „wysoka zawartość kwasów tłuszczowych Omega – 3”  
· braku informacji, w którym miejscu opakowania znajduje się cyfrowe oznaczenie daty minimalnej trwałości - podano informację „data podana na opakowaniu”

· zamieszczeniu informacji wprowadzającej konsumenta w błąd co do umiejscowienia terminu przydatności do spożycia 
· niepodaniu warunków przechowywania w sąsiedztwie daty ważności 
· niepodaniu w tym samym polu widzenia nazwy środka spożywczego, daty
minimalnej trwałości oraz zawartości netto,
· poprzedzeniu cyfrowej daty ważności określeniem „najlepiej spożyć do” zamiast „należy spożyć do” lub „najlepiej spożyć przed”,
· braku informacji o imieniu i nazwisku osoby fizycznej, osobie prawnej lub jednostce organizacyjnej producenta.
Przetwory rybne bez oznaczeń w języku polskim wartości zł 95,- zostały wycofane z obrotu przez kontrolowanego przedsiębiorcę i przeznaczone na potrzeby własne. Pozostałe partie towarów dopuszczono do obrotu z dotychczasowymi oznaczeniami.
Za oferowanie do sprzedaży przetworów rybnych bez oznaczeń w języku polskim, kontrolowanego przedsiębiorcę ukarano karą pieniężną w wysokości 500 zł, w formie decyzji administracyjnej, na zasadzie art. 40 a ust. 1 pkt 3 ustawy z dnia 21.12.2000 roku 
o jakości handlowej artykułów rolno – spożywczych.
Terminy ważności

Kontrolą w zakresie aktualności terminów przydatności do spożycia i dat minimalnej trwałości objęto 73 partie ryb i ich przetworów wartości zł 8967,-, stwierdzając w 1 sklepie rybnym oferowanie do sprzedaży 4 op. a’ 170 g łososia po sułtańsku wartości zł 14,- po przekroczonej o ponad 16 miesięcy dacie minimalnej trwałości. Przedsiębiorca wycofał 
z obrotu przeterminowanego łososia, przeznaczając go na własne potrzeby.

Warunki przechowywania 
W zakresie warunków i sposobu przechowywania ryb i ich przetworów sprawdzono 
73 partie towarów wartości zł 8967,-, nie stwierdzając nieprawidłowości.
Prezentacja środków spożywczych w miejscu sprzedaży

W toku kontroli nie stwierdzono przypadków prezentacji ryb i przetworów rybnych
w sposób naruszający art. 16 rozporządzenia Parlamentu Europejskiego i Rady (WE) nr 178/2002 
z dnia 28 stycznia 2002roku ustanawiającego ogólne zasady i wymagania prawa żywnościowego, powołującego Europejski Urząd ds. Bezpieczeństwa Żywności oraz ustanawiającego procedury
w zakresie bezpieczeństwa żywności.
Identyfikacja produktów
Na wszystkie zbadane 73 partie ryb i przetworów rybnych kontrolowani przedsiębiorcy okazali dowody dostaw lub inne dokumenty identyfikujące dostawców ocenianych partii.

Ceny
W 3 placówkach dokonano sprawdzenia prawidłowości oznaczania cenami ryb 
i przetworów rybnych, w tym w 1 placówce w związku z rozeznaniem własnym, natomiast w 2 sklepach rozszerzono zakres kontroli po jej rozpoczęciu.
Działania podjęte przez WIIH

W związku z ustaleniami z kontroli skierowano:

- 14 wystąpień do Wojewódzkich Inspektoratów Jakości Handlowej Artykułów Rolno – Spożywczych,

- 2 wystąpienia do Powiatowej Stacji Sanitarno – Epidemiologicznej w Kłobucku i Lublińcu,
- 3 osoby ukarano mandatami karnymi na łączną kwotę 1050 zł,
- 2 przedsiębiorcom wymierzono kary pieniężne w wysokości po 500 zł, w formie decyzji administracyjnej, na zasadzie art. 40 a ust. 1 pkt 3 ustawy z dnia 21.12.2000 roku o jakości handlowej artykułów rolno – spożywczych.
Podsumowanie

Analizując wyniki kontroli należy stwierdzić, że ogólny wskaźnik wadliwości zwiększył się o 18 proc. W toku bieżących kontroli zakwestionowano ogółem 25 proc. zbadanych partii, podczas gdy w IV kwartale 2011 roku tylko 7 proc. partii ryb i przetworów rybnych oferowanych pod markami sieci handlowych i luksusowych.
Wzrósł przede wszystkim wskaźnik wadliwości w zakresie znakowania powyższych produktów z 7 proc. w 2011 roku do 23 proc. w bieżącym roku. Najwięcej partii ogółem zakwestionowano w grupie „pozostałe konserwy”, tj. 7 partii na 19 zbadanych, co stanowi 37 proc., oraz w grupie „ryby mrożone w glazurze” - 4 partie na 13 zbadanych, co stanowi 31 proc.
Należy zaznaczyć, że w toku bieżących kontroli nie kwestionowano żadnej z 11 partii ryb mrożonych w glazurze, zbadanych na zgodność zawartości glazury lub ryby z deklarowaną przez producenta w oznakowaniu. Powyższy wynik może wskazywać, że wskutek dotychczasowych kontroli tego tematu, większość producentów podaje w oznakowaniu rzetelne informacje dot. zawartości glazury.
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